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G E S E L LI G K EI T, Z U S A M M E N G E H Ö RI G K EI T U N D G U T E S E S S E N – D A S A L L E S V E R -
EI N T EI N G U T E S B A R B E C U E.  
Was gi bt es Sc hö neres als a n ei ne m la usc hi ge n So m mera be n d bei a n ge ne h me n Te m -
perat ure n mit Fre u n de n u n d Fa milie i m Garte n z usa m me n z u sitze n u n d ge mei nsa m 
z u esse n? 
Egal o b S pareri ps, Grill ge m üse o der das klassisc he Steak, die Mö glic hkeite n f ür Grill Fa ns 
si n d sc hier u ne n dlic h u n d biete n f ür je de n Gesc h mack das passe n de Geric ht. Für das 
perfekte Bar bec ue darf da bei das passe n de Gesc hirr a uf kei ne n Fall fe hle n.

W A R MT H, T O G ET H E R N E S S A N D G R E AT F O O D – A R E ALL E S S E N C E O F A G O O D 
B A R B E C U E.  
What co uld be better t ha n sitti ng do w n for a n excelle nt meal wit h yo ur fa mily a nd frie nds 
o n a cozy s u m mer eve ni ng, a mo ngst t he l us h gree nery i n yo ur garde n? Be it spare ribs, 
grilled vegetables or t he classic steaks, t he possibilities for barbec ue fa ns are e ndless. Of 
co urse, to co mplete t he perfect s u m mer grill, o ne s ho uld not miss o ut o n t he rig ht table-
ware!



Stea k
Der Kl assi k er, d er a uf k ei n e m Grill f e hl e n d arf!
Doc h a uc h bei m Steak gi bt es U ntersc hie de. So wo hl die Art der Zu bereit u n g als a uc h 
die A us wa hl des Fleisc hes s piele n ei ne i m mer wic hti gere Rolle. Wa hre Steak-Lie b ha -
ber pro biere n ger ne Ne ues a us, u m sic h sel bst u n d a uc h i hre Gäste gesc h macklic h z u 
ü berrasc he n.

T he cl assic ste a k, w hic h s h o ul d n ot be missi n g o n a ny grill. 
Yet eve n wit hi n t he classics lie herei n di ffere nces, s uc h as i n t he preparatio n a nd t he c hoice 
of meat. The adve nt uro us steak lovers e njoy tryi ng ne w t hi ngs to s urprise t he mselves a nd 
t heir g uests’ taste b uds.





b a r. b e. c u e 
[b a- bi- kj u]

( n o u n) 

A m e al or g at h eri n g at w hic h m e at, fis h, or 
ot h er f o o d is c o o k e d o ut of d o ors o n a r ac k 
ov er a n o p e n fir e or o n a grill. 



B urger
K n us pri g es Br ötc h e n, s afti g es Fl eisc h, k n ac ki g er S al at u n d d az u l ec k er e P o m -
m es als B eil a g e  – so stelle n wir u ns de n perfekte n B urger vor. Für je de n Bar bec ue-
Fre u n d ist dies das a bsol ute Hi g hli g ht der Grill party. Er ist leic ht z uz u bereite n u n d lässt 
sic h nac h versc hie de ne n Gesc h mäcker n verfei ner n – o pti mal f ür geselli ge A be n de mit 
viele n Gäste n.

Fres h bre a d r olls, j uic y me at, cr u nc hy s al a d a n d cris py fries as a si de dis h  - t hat‘s 
ho w we i magi ne t he perfect b urger. For every barbec ue lover, t he b urger is t he absol ute 
hig hlig ht of t he party. It’s easy to prepare a nd ca n be c usto mized to i ndivid ual prefere nces 
- ideal for social eve ni ngs wit h ma ny g uests.







Pi z za
Bei Pizza de nkt ma n sofort a n l ufti g lockere n Tei g, der i m Stei nofe n k n us pri g ge backe n 
w urde. A b er mittl er w eil e l ässt sic h mit kl ei n e n Hilfs mitt el n wi e ei n e m Piz -
z ast ei n d er it ali e nisc h e Kl assi k er a uc h g a nz l eic ht a uf d e m Grill z u b er eit e n. 
B u o n A p p etit o!

Whe n yo u t hi nk of pizza, yo u mig ht t hi nk of lig ht, airy do ug h t hat has bee n baked to a 
perfect crisp i n t he sto ne ove n. F ort u n ately, t his It ali a n cl assic is c urre ntly als o att ai -
n a ble o n t he grill wit h s m all ai ds li ke a pizz a st o ne. B u o n A p petit o!







S p eis et ell er ov al 5 1 9 2  2 9 c m
Co up plate oval 5192  11.4 i nc h

Fr ü hst üc kst ell er ov al 5 2 3 4  2 1 c m
Co up plate oval 5234  8.3 i nc h

F o o d b o wl 2 8 / 2 5 / 2 0 c m
Foodbo wl 11.0 / 9.8 / 7.9 i nc h
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Pizz at ell er 3 0 c m
Pizza plate 11.8 i nc h

B o wl ov al M 5 3 0 6  1 2 c m
Bo wl oval M5306  4.7 i nc h

B o wl ov al M 5 3 0 7  9 c m
Bo wl oval M5307  3.5 i nc h

Sc h üss el ov al 5 2 4 0  2 5, 5 c m
Bo wl oval 5240  10.0 i nc h

Sc h üss el ov al 5 2 3 9  2 1 c m
Bo wl oval 5239  8.3 i nc h

S u p p e nsc h al e ov al 5 2 3 8  1 6 c m
So up bo wl oval 5238  6.3 i nc h

Es pr ess o o b ert ass e 1 1 3 2  0, 0 9 ltr.
Espresso c up 3.0 oz.

Es pr ess o u nt ert ass e 1 1 3 2  1 2 c m
Sa ucer 4.7 i nc h

C a p p ucci n o o b ert ass e 1 1 3 1  0, 2 2 ltr.
Capp ucci no c up 7.3 oz.

C a p p ucci n o u nt ert ass e 1 1 3 1  1 4, 5 c m
Sa ucer 5.7 i nc h

Milc h k a ff e e o b ert ass e 1 1 6 4  0, 3 7 ltr.
Milkco ffee c up 12.3 oz.

Milc h k a ff e e u nt ert ass e 1 1 6 4  1 6 c m
Sa ucer 6.3 i nc h

B ec h er 5 0 2 5  0, 4 0 ltr.
M ug wit h ha ndle 5025  13.3 oz. Fo
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